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Dr. Karg vergrößert Standfläche und präsentiert ein ganzes Bündel an Neuheiten 
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Der Marktführer bei Bioknäckebroten zeigt sich auf der diesjährigen Biofach erstmals in neuem 
Design und präsentiert gleich ein ganzes Bündel an Neuheiten: Neben der neu gestalteten Verpa-
ckung wird mit Bio Hanf & Hafer eine völlig neue, nussig-leckere Geschmacksvariation vorgestellt. 
Außerdem präsentieren die Franken mit der Scheibe für unterwegs ein innovatives Snackformat, 
das im Convenience-Bereich neue Kundengruppen erschließen soll. Der Messeauftritt des Unter-
nehmens bietet auf einer deutlich vergrößerten Ausstellungsfläche den passenden Rahmen um 
interessierten Kunden alle Neuigkeiten zu präsentieren.  
 
Die Biofach in Nürnberg ist die internationale Leitmesse für ökologische Konsumgüter. Dr. Karg 
nutzt diesen wichtigen Branchentreffpunkt seit vielen Jahren als Plattform zur Präsentation wichti-
ger Neuheiten. Und da hat das Unternehmen, das seinen Sitz gleich nebenan im fränkischen 
Schwabach hat, auch in diesem Jahr wieder einiges zu bieten: Die neue Variante Bio Hanf & Hafer 
wird auf der Messe erstmals zu probieren sein. 
 
Außerdem wird erstmalig das neue To-go-Format für den Convenience-Bereich vorgestellt, das 
sich als Alternative zu Schokoriegel und Co versteht. „Nicht jeder möchte unterwegs etwas Süßes 
essen“, erläutert Marketingleiterin Brigitte Ziereis. „Gerade unterwegs steht vielen der Sinn nach 
einer herzhaften Knabberei. Unser Knäcke passt da hervorragend, weil es auch ohne Belag einfach 
lecker ist.“ 
 
Knäckebrot von Dr. Karg gibt es in konventioneller- und in Bio-Qualität im klassischen Lebensmit-
teleinzelhandel oder in Bioqualität in Bioläden. Die neun Geschmacksvarianten reichen von Classic 
3-Saat über pikante Variationen mit Röstzwiebeln oder Käse bis hin zum leicht süßen Dinkel-Müsli-
Knäcke mit Bienenhonig.  
 
Dr. Karg Exquisiter Brotgenuss ist der führende Anbieter von Premium-Knäckebrot und Marktführer 
bei Bioknäckebroten. Das Unternehmen aus Schwabach bei Nürnberg steht seit mehr als fünfzig 
Jahren für höchste handwerkliche Qualität. Alle Knäckebrote werden ohne Zugabe von Fett und Öl, 
ohne Farb- und Konservierungsstoffe oder andere chemische Zusätze hergestellt. Damit liegt die 
inhabergeführte Firma voll im Trend von Natürlichkeit und Gesundheit. Bereits zwei Drittel der Um-
sätze im Knäckebrotsegment erzielt das Unternehmen mit Bio-Knäckebrot. Mit insgesamt 27 ver-
schiedenen Produkten bietet Dr. Karg dem Verbraucher eine reiche Auswahl. 


