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Dr. Karg vergroRert Standflache und prasentiert ein ganzes Biindel an Neuheiten

Schwabach, 3. Februar 2009

Internationale Leitmesse fiir
Okologische Konsumgliter

Neues Format fiir den Con-
venience-Bereich

Der Markffiihrer bei Bioknéckebroten zeigt sich auf der diesjahrigen Biofach erstmals in neuem
Design und prasentiert gleich ein ganzes Biindel an Neuheiten: Neben der neu gestalteten Verpa-
ckung wird mit Bio Hanf & Hafer eine véllig neue, nussig-leckere Geschmacksvariation vorgestellt.
AuRerdem prasentieren die Franken mit der Scheibe fiir unterwegs ein innovatives Snackformat,
das im Convenience-Bereich neue Kundengruppen erschlieflen soll. Der Messeauftritt des Unter-
nehmens bietet auf einer deutlich vergroRerten Ausstellungsflache den passenden Rahmen um
interessierten Kunden alle Neuigkeiten zu prasentieren.

Die Biofach in Nirnberg ist die internationale Leitmesse flir dkologische Konsumgiiter. Dr. Karg
nutzt diesen wichtigen Branchentreffpunkt seit vielen Jahren als Plattform zur Présentation wichti-
ger Neuheiten. Und da hat das Unternehmen, das seinen Sitz gleich nebenan im frankischen
Schwabach hat, auch in diesem Jahr wieder einiges zu bieten: Die neue Variante Bio Hanf & Hafer
wird auf der Messe erstmals zu probieren sein.

AuRerdem wird erstmalig das neue To-go-Format fiir den Convenience-Bereich vorgestellt, das
sich als Alternative zu Schokoriegel und Co versteht. ,Nicht jeder méchte unterwegs etwas SiRes
essen’, erlautert Marketingleiterin Brigitte Ziereis. ,Gerade unterwegs steht vielen der Sinn nach
einer herzhaften Knabberei. Unser Knacke passt da hervorragend, weil es auch ohne Belag einfach
lecker ist.”

Trendiger Snackspal Knéckebrot von Dr. Karg gibt es in konventioneller- und in Bio-Qualitat im klassischen Lebensmit-
teleinzelhandel oder in Bioqualitat in Bioladen. Die neun Geschmacksvarianten reichen von Classic
3-Saat Uber pikante Variationen mit Rdstzwiebeln oder Kése bis hin zum leicht stiken Dinkel-Musli-
Knécke mit Bienenhonig.

Marktfiihrer bei Dr. Karg Exquisiter Brotgenuss ist der fihrende Anbieter von Premium-Knackebrot und Marktfiihrer

Bioknéckebroten bei Bioknackebroten. Das Unternehmen aus Schwabach bei Nirnberg steht seit mehr als flinfzig
Jahren fiir hdchste handwerkliche Qualitat. Alle Knéckebrote werden ohne Zugabe von Fett und Ol
ohne Farb- und Konservierungsstoffe oder andere chemische Zusatze hergestellt. Damit liegt die
inhabergefiihrte Firma voll im Trend von Nattirlichkeit und Gesundheit. Bereits zwei Drittel der Um-
satze im Knackebrotsegment erzielt das Unternehmen mit Bio-Knackebrot. Mit insgesamt 27 ver-
schiedenen Produkten bietet Dr. Karg dem Verbraucher eine reiche Auswahl.
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