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Der Hingucker im Brotregal 
Marktführer bei Bio-Knäckebroten präsentiert sich in frischem Design 

 

 

Schwabach, 

5. Januar 2009 

 

 

Eine Sorte – eine Farbe 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Verbessern ohne Bewährtes 

aufzugeben 

 

 

 

Trendiger Snackspaß 

 

 

 

 

 

Marktführer bei 

Bioknäckebroten 

 

 

 

 

Knäckebrot von Dr. Karg ist eine feste Größe im Brotregal: Ob in Bio- oder in konventioneller Quali-
tät – die Brotspezialitäten liegen beim Verbraucher voll im Trend. Zum Jahreswechsel stellte das 
Unternehmen im fränkischen Schwabach seine neuen Verpackungen der Öffentlichkeit vor. 
 
Geschäftsführer und Inhaber Dr. Klaus Karg: „Wir haben in den letzten Jahren ein erstaunliches 
Wachstum erlebt. Unsere Produkte wurden beim Verbraucher immer beliebter und haben sich 
vielfach zum echten Trendprodukt entwickelt. Viele Genießer haben zum Beispiel unsere Knäcke-
brotsnacks als leckere Alternative zu Kartoffelchips entdeckt. Diesen Erfolg wollen wir nun mit den 
neuen Etiketten unterstreichen.“ Die Kunden wird’s freuen: Jeder Sorte wurde nämlich eine eindeu-
tige Farbe zugeordnet. „Die Auswahl unter unseren 11 leckeren Sorten können und wollen wir 
unseren Kunden nicht leichter machen,“ freut sich Karg mit einem ironischen Lächeln. „Aber jeder 
wird jetzt seine Lieblingssorte auf Anhieb finden.“ Und die Bioqualität ist mit dem ovalen Einblender 
in grün jetzt noch besser von der gelb markierten konventionellen Qualität zu unterscheiden. 
 
Getreu dem Motto die Dinge zu verbessern, ohne Bewährtes aufzugeben, bleiben der transparente 
Beutel und der praktische Clip zum wiederverschließen unverändert erhalten. „Auf die durchsichtige 
Verpackung legen unsere Kunden großen Wert,“ erläutert Karg: „Sie macht nicht nur Appetit auf 
den Inhalt, sondern ist im wahrsten Wortsinn transparent: Produktfehler haben da keine Chance.“  
 
Knäckebrot von Dr. Karg gibt es in konventioneller- und in Bio-Qualität im klassischen Lebensmit-
teleinzelhandel oder in Bioqualität in Bioläden. Außer in der innovativen Snack-Packung gibt es die 
trendige Köstlichkeit selbstverständlich auch in der klassischen Scheibenform; die Geschmacksva-
rianten reichen von Classic 3-Saat über pikante Variationen mit Röstzwiebeln oder Käse bis hin 
zum leicht  süßen Dinkel-Müsli-Knäcke mit Bienenhonig. 
 
Dr. Karg Exquisiter Brotgenuss ist der führende Anbieter von Premium-Knäckebrot und Marktführer 
bei Bioknäckebroten. Das Unternehmen aus Schwabach bei Nürnberg steht seit mehr als fünfzig 
Jahren für Qualität. Alle Knäckebrote werden ohne Zugabe von Fett und Öl, ohne Farb- und Kon-
servierungsstoffe oder andere chemische Zusätze hergestellt. Damit liegt die inhabergeführte Firma 
voll im Trend von Natürlichkeit und Gesundheit. Bereits zwei Drittel der Umsätze im Knäckebrot-
segment erzielt das Unternehmen mit Bio-Knäckebrot. Mit insgesamt 22 verschiedenen Produkten 
bietet Dr. Karg dem Verbraucher eine reiche Auswahl. 


