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Vom 10. bis zum 12. September 2009 öffnet die Eu’Vend zum vierten Mal ihre Pforten auf dem  
Kölner Messegelände. Dr. Karg präsentiert auf der internationalen Fachmesse der Vending-
Automatenwirtschaft gleich zwei innovative Neuheiten und setzt damit wieder einmal  neue Trends. 
Außer am Stand von Dr. Karg (Halle 8.1, G041) sind die Produkte auch auf dem für Top-
Innovationen reservierten „Eu’Vend Innovation Area“ zu finden. 
 

Egal, ob Schokoriegel, Gummibärchen oder Erfrischungsgetränke: Der moderne Verbraucher ist es 
gewöhnt, den kleinen Hunger unterwegs aus dem Automaten zu stillen. Wem aber der Sinn nach 
leckerem Brot stand, der wurde bislang an den Verkaufsmaschinen nicht fündig. Das will man bei 
Dr. Karg ab sofort ändern: Auf der internationalen Leitmesse der Branche, stellt der Marktführer im 
Bereich Bioknäckebrot gleich zwei innovative Produkte vor. Die kleine Scheibe für unterwegs, das 
Knäckebrot im „To-go-Format“, wird demnächst auch in vielen Automaten zu finden sein. „Waren 
unsere Packungen für unterwegs bislang schon im Kassenbereich von Rasthöfen, Tankstellen oder 
Kantinen zu finden, machen wir es den Liebhabern unserer Knäckespezialitäten in Zukunft noch 
leichter“, freut sich Brigitte Ziereis vom Marketing des Unternehmens.  Der Snack ist in Bio- oder in 
konventioneller Qualität, jeweils in drei Geschmacksrichtungen erhältlich. 
 
Außerdem halten die Franken noch ein besonderes Schmankerl für alle Zöliakie-Betroffenen und 
Allergiker bereit: Das unter dem neuen Label Delisenza vertriebene glutenfreie Knäckebrot wird 
pünktlich zur Messe ebenfalls aus dem Automaten erhältlich sein. „Wir möchten es den Betroffenen 
damit etwas einfacher machen, sich unterwegs einen leckeren Snack zu gönnen“, erläutert Ziereis. 
Nach Angaben der Deutschen Zöliakie-Gesellschaft (DZG) vertragen über 300.000 Deutsche das 
Getreide-Eiweiß Gluten nicht. Um sich vor gesundheitlichen Schäden zu schützen, müssen sie auf 
spezielle Lebensmittel ausweichen. 
 
Dr. Karg Exquisiter Brotgenuss ist der führende Anbieter von Premium-Knäckebrot und Marktführer 
bei Bioknäckebroten. Das Unternehmen aus Schwabach bei Nürnberg steht seit mehr als fünfzig 
Jahren für höchste handwerkliche Qualität. Alle Knäckebrote werden ohne Zugabe von Fett und Öl, 
ohne Farb- und Konservierungsstoffe oder andere chemische Zusätze hergestellt. Damit liegt die 
inhabergeführte Firma voll im Trend von Natürlichkeit und Gesundheit. Bereits zwei Drittel der Um-
sätze im Knäckebrotsegment erzielt das Unternehmen mit Bio-Knäckebrot. Mit insgesamt 27 ver-
schiedenen Produkten bietet Dr. Karg dem Verbraucher eine reiche Auswahl. 


